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Caiet de partituri 
 
 
 
 
 

Partituri pentru suflet 
 
 
 
 

Bine ai venit la noi! 
 
 
 

Dragostea de frumos înseamnă gust. Creaţia frumosului înseamnă artă 

Ralph Waldo Emerson 

 
 
 
 

Ne-am aşezat aici, în calea ta, descoperitorule de frumos, cu un singur gând, 

şi anume: când vei păşi în micul nostru “Ateneu”, să uiţi măcar o clipă de tot ce este afară.  

Vom ţese pentru tine mereu noi partituri, pentru ca şederea ta aici să fie tot mai savuroasă. 

Fascinanta operă a lui Antonio Stradivari a rămas cel mai frumos mister şi de aceea încercăm să desluşim acele 

gusturi şi senzaţii aproape irepetabile, care vin din interiorul sufletului nostru, ca să se întâlnească cu aşteptările 

tale. 

 
 
 
 

Preţurile afişate în acest meniu sunt exprimate în LEI 
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PREPARATE TRADIŢIONALE 

Gustare taraneasca (450 gr) 29 
Brânză telemea, caşcaval, şuncă presată, măsline, 

şunculiţă afumată, salam, icre de pământ, cârnăciori trandafir, 
turnuleţ de castravete, roşie prospătă, ceapă roşie sau verde 

 

Sarmalute cu mamaliguta 18 
Sarmaluțe delicioase, servite cu mămăliguță,  

ardei iute și smântână (350 gr.) 

 

Tocanita mixta 18 
Cubuleţe din carne de  vită, pui şi porc, cu sos tomat  

cartofi şi legume proaspete (300 gr.) 

 

bulz ciobanesc 16 
Mămăliguță cu smântână, costiță afumată, brânză de burduf, 

ouă și telemea (300 gr.) 

 

mamaliguta cu branza Si smantana 11 
 

Tochitura moldoveneasca 19 
Cubuleţe din carne de  vită, pui şi porc, cu sos de roşii delicios,  

ciuperci, cârnaţi de casă ficăţei, mămăliguță,  
ou și brânză telemea (450 gr.) 

 

omleta taraneasca 14 
(250gr - ouă, costiţă, ciuperci, ardei gras, ceapă, roşii, caşcaval) 
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GUSTARI RECI 

 

 

Antipasto stradivari (400gr.) 30 
Felii de prosciutto crudo, bruschetti al pomodoro şi file de anșoa, mozzarella, somon afumat, roşii proaspete, 

parmezan, gorgonzola, măsline aromate şi roşii uscate.  
Vă recomandăm un vin roșu robust 

 

Cocktail de creveti 27 
Creveţi black tiger şi baby,  

serviţi pe un pat de salată verde  
şi sos calypso (200 gr.) 

   Vinul alb sec este alegerea ideala. 

 

PROSCIUTTO&melone 21 
Felii fine de şuncă italiană, servită pe un pat de salată mixta,  

cu parmezan şi pepene galben (280gr.) 
Puteți servi vin alb sec sau vin roșu lejer. 

 

Mozzarela caprese 12 
Felii de mozzarella proaspătă şi roşii, asezonate  

cu ulei de măsline extravirgin,  
aceto balsamico de modena şi ierburi mediteraneene. (200 gr.) 

 

somon afumat 28 
Trandafir de somon afumat, servit pe cruton de pâine, 

cu unt, capere şi hrean. (120 gr.) 

 

BRUSCHETE AL POMODORO 8  
Pâine proaspăt prăjită, aromată cu usturoi,  

acoperită cu roșii proaspete zemoase și file de anșoa (200gr.) 
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GUSTARI CALDE 

 

BRUSCHETE AL POMODORO e melanzanne 9 
Pâine proaspăt prăjită, aromată cu usturoi,  

acoperită cu roșii proaspete zemoase şi vinete proaspete (200gr.) 

 

Crostini al salmone afumigato 14 
Crostini cu fâşii de somon afumat delicios  

şi file de anşoa (200gr.) 

 

Calamari fritte 19 
Inele de calamari prajite, servite cu sos marinara,  

pe pat de salată verde (200gr.) 

 

Melanzane parmigiana 19 
Vinete proaspete, gratinate cu parmezan,  
mozzarella şi sos savuros de roşii (200gr.) 

 

melanzane bolognesse 22 
Vinete proaspete, gratinate cu parmezan şi  

mozzarella, garnisite cu sos savuros de roşii şi carne de vacă (200gr.) 

 

funghi ripeni 16 
Ciuperci proaspete la grătar,  

umplute cu sos bolognez delicios (200gr.) 

 

ciuperci Stradivari’S (200gr.)16 
Ciuperci proaspete la grătar,  

umplute cu sos sublim de brânză (blue cheese) 

 

polenta con funghi (250 gr) 15 
Mămăliguță cu sos delicios de roșii și 

ciuperci, gratinată cu brânză mozzarella 
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INSALATE 

 

Salata napoletana 19 
Salată verde proaspată, cartofi fierţi, măsline, 

 roșii proaspete delicioase, ton  
și ulei de măsline extravirgin, servită cu focaccia (385gr.) 

 

Salata de ton 19 
Salată verde proaspată, porumb, măsline, 

 roșii proaspete delicioase, ton  
și ulei de măsline extravirgin, servită cu focaccia (385gr.) 

 

INSALATA MISTA 14 
Mix de salată verde proaspătă, roșii delicioase, ardei gras,  

castraveți proaspeţi, morcov și ceapă, servită cu focaccia. (450) 

 

salata de pui cu ciuperci (450gr) 21 
Mix de salată verde proaspătă, roșii delicioase, ardei gras,  

ciuperci champignon, piept de pui şi mozzarella, servită cu focaccia.  

 

salata CESAR 21 
Salată romana verde, crutoane aromate cu ulei de măsline și oregano, dressing Caesar de casă și Grana 

Padano, la care puteți adauga piept de pui sau creveți. (450gr.) 
Vă recomandăm cu plăcere un pahar de vin alb demisec. 

 

Salata greceasaca 18 
Mix de salată verde proaspătă, roșii delicioase, ardei gras,  
castraveți proaspeţi, brânză, servită cu focaccia (450gr) 

 

salata bulgareasca 19 
Mix de salată verde proaspătă, roșii delicioase, ardei gras,  

castraveți proaspeti, şuncă, ou fiert, brânză, servită cu focaccia (450gr) 
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SUPE  

 

 

 

 

BRODO DEL GIORNO 7 
Întrebați ospătarul despre supa zilei (300gr.) 

 

 

Ciorba de vacuta (300gr.) 10 
 

Ciorba de burta (300gr.) 10 
 

Ciorba de perisoare (300gr.) 8 
 

Ciorba de pui (300gr.) 8 
 

Ciorba de legume (300gr.) 6 
 

Ciorba de fasole cu afumatura (300gr.) 9 
 

 Crema de roşii (300gr.) 7 
 

Crema de ciuperci (300gr.) 9 
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PASTA 

 

  

spaghetti all gamberetti e frutti di mare 32 
Spaghetti, servite cu roșii proaspete, 

 fructe de mare, creveți black tiger, usturoi, pătrunjel verde și vin alb. (275gr.) 
Vă recomandăm un pahar de vin alb demisec. 

 

Spaghetti carbonara 18 
Spaghetti, sos delicios şi galbenuş de ou,  

 bacon şi parmezan. (350gr.) 
Pastele pot fi acompaniate de vin rose sau rosu lejer. 

 

SPAGHETTI bolognese 19 
Spaghetti, sos delicios din carne de vacă, parmezan și unt. (350gr.) 

Vă recomandăm cu plăcere un vin roșu cu personalitate. 

 

PASTA ALLA MARINARA 18 
Paste proaspete, servite cu sos delicat  

din roșii prospete zemoase, mix de pește, 
pătrunjel verde, ceapă și usturoi. (340gr.) 

Aceste paste delicioase se potrivesc de minune  
cu un pahar de Sauvignon Blanc 

 

Penne siciliene (350 gr) 19 
Paste preparate cu sos delicios de roşii, 

cream, pui, sunca, ciuperci şi mozzarela (gratinat minim 25 min) 

 

 

Lasagna al forno (420gr.) 24 
Lasagna , servită cu un sos bolognez delicios, ciuperci proaspete şi gratinata cu mozzarella 

(gratinat minim 25 min) 
Vă recomandăm un vin roșu robust 

 

 

 
Penne milaneSe (350 gr) 16 

Paste preparate cu sos de roşii proaspete, şuncă, ciuperci şi parmezan 

 

PASTE quatro formagGi (350 gr) 17 
Paste cu sos delicios de brânză 
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PIZZA ŞI RISOTTO 

 

RISOTTO cu creveti Si fructe de mare 28 
Orezul cu bob lung, preparat în stil italian veritabil, unt, creveţi black tiger, vin alb, 

Grana Padano, patrunjel verde și busuioc proaspăt. (350gr.) 
Vinul recomandat este Chardonay. 

 

 

RISOTTO primavera 17 
Orezul cu bob lung, preparat în stil italian veritabil, 
cu legume, ciuperci, rucola şi parmezan (350gr.) 

 
 

pizza quatro stagioni 21 
Preparată cu sos de roşii delicios, mozzarella, şuncă,  
salam, ciuperci, măsline, ardei gras, ceapă (350gr.) 

 

pizza capriciosa 16 
Preparată cu sos de roşii delicios şi mozzarella, şuncă,  

ciuperci, ardei gras şi ceapă (350gr.) 

 

 

pizza prosciutto&fungi 21 
Preparată cu sos de roşii delicios, prosciutto crudo, ciuperci,  

mozzarella, ardei gras, ceapă (350gr.) 

 
 

pizza mexicana 17 
Preparată cu sos de roşii delicios, carne de  vită, peperoncino,  

ceapă, porumb, ardei gras şi mozzarela 

 
 

pizza de la cassa 20 
Preparată cu sos de roşii delcios, piept de pui, ceapă, ardei gras,  

măsline, porumb, mozzarella și rucuola. 
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SPECIALITĂŢI DIN PEŞTE  

 
BiBan de mare Stradivari’S 30 

Carnea albă și dulce a bibanului de mare,  
servită cu sos mediteranean şi creveti. (250gr.) 
Vă recomandăm un pahar de vin alb demisec. 

 

 

Biban de mare la gratar 25 
 

S0MON la gratar 24 
Somon la grătar, servit cu floretă de lămâie 

şi sos olandez savuros. (250gr.) 
Pinot noire este alegerea perfectă pentru acest pește nobil. 

 

dorada stradivari’S 29 
 Doradă la grătar, servită pe pat de rucola, 

cu sos delicios de vin alb, lămâie şi roşii chery (300 gr) 

 

pastrav la gratar (250 gr) 23 
 

crap prajit (300 gr) 22 
 

saramura de crap cu mamaliguta(450 gr) 26 
 

creveti şi calamari la gratar (400 gr) 50 
Creveţi şi calamari la grătar marinaţi în suc de portocale şi lămâie, 

 serviţi pe pat de salată verde cu floreta de lămâie 
Vă recomandăm un pahar de vin alb sec 
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SPECIALITI DIN CARNE  

muSchi de vaca Stradivari’S (200gr.) 45 
Felii din muşchi de  vită proaspăt,  

servit cu rucola, parmezan şi sos aceto di modena  
Această specialitate poate fi însoțită de un pahar cu Merlot 

 

Muschi de vaca cu sos gorgonzola 42 
Muşchi de  vită proaspăt, servit cu sos gorgonzola (200gr.) 

Cabernet Sauvignon este vinul recomandat 

 

Snitzel de pui parisiene (200 gr.) 16 
Piept de pui împănat cu ou şi faina 

 

File de porc Stradivari’S 27 
Dacă doriți să ieșiți din monotonie ,  

puteți încerca specialitatea noastră din  
file de porc la grătar, umplut cu mozzarella, busuioc verde, 

 rozmarin și ciuperci. (300gr.) 
Un pahar de Chardonay este alegerea ideală. 

 

Piept de pui cu sos gorgonzola 19 
Piept de pui la grătar, servit cu sos gorgonzola (250 gr.) 

 

piept de pui Stradivari’S 21 
Piept de pui la grătar, servit cu şuncă, mozzarela, ciuperci şi sos de roşii (250 gr.) 

 

Piept de pui parmigiana 19 
Piept de pui la grătar, gratinat cu mozzarela şi sos de roşii (250 gr.) 

 

pollo picante 16 
Cubuleţe din piept de pui, sos de roşii delicios, cu vinete, dovlecei 

usturoi şi ardei iute (250 gr.) 

 

 

piept de rata Stradivari’S 42 
Piept de raţă, servit cu sos Pinot Noir şi portocala (300 gr) 

Un pahar de Pinot Noir reprezintă alegerea ideală 

 

 

Pastrama de oaie cu mamaliguta (300 gr.) 
Servită cu sos de vin rosu, cubuleţe de roşii şi rozmarin 
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PREPARATE LA GRĂTAR 

 

 

Muschi de  vită ARGENTINian 80 
 Muşchi de  vită argentinian, faimos pentru calitatea buna a cărnii și frăgezimea sa,  

servit cu sos Marsala. (200gr.) 
Va recomandăm Cabernet Sauvignon. 

 

 

Cotletele de berbecut noua zelanda 40 
Cotletele de berbecuț servite cu un sos delicios din vin roșu, 

 cimbru și rozmarin. (300gr.) 
Puteți alege Shiraz Australian. 

 

Ceafa de porc 16 
Ceafă de porc suculentă preparată la grătar (200 gr.) 

Charnonay este alegerea perfectă. 

 

Piept de pui 16 
Piept de pui la grătar (200gr.) 

 

Pulpe de pui 15 
Pulpe de pui dezosate la grătar (200 gr.) 

 

File de porc 19 
Cotlet de porc cu os la grătar. (200gr.) 

Se potrivește de minune cu un pahar de Muscat. 

 

Antricot de  vită 30 
Antricot de vită, servit cu sos maitre d’hotel (300gr.) 

Acompaniați-l cu un pahar de Merlot. 

 

Muschi de  vită 40 
Muşchi de vită la grătar, servit cu sos maitre d’hotel (200gr.) 

Acompaniați-l cu o Fetescă Neagra. 
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GARNITURI  

Cartofi cu ROSMARIN (200gr.) 8 
Cartofi pufoși la cuptor, aromați cu ulei de măsline extravirgin și rozmarin 

 

RISOTtO CON VERDURE (200gr.) 8 
Orez cu bob lung, preparat în stil italian, cu legume proaspete, ciuperci, parmezan şi vin alb 

 

PiURE de cartofi (200gr.) 7 
Piure de cartofi, cu lapte de vacă și unt 

 

spanac sote (200gr.) 8 
Sote din frunze întregi de spanac 

 

cartofi taranesti (200gr.) 9 
Cartofi traşi cu ardei gras, ceapă şi costiţă 

 

legume la gratar (200gr.) 10 
Felii proaspete de vinete, dovlecei, roșii, inele de ceapă, ardei gras și ciuperci, 

aromate cu ulei de măsline extravirgin, 
oțet balsamic de Modena și ierburi mediteraneene 

 

cartofi prajiti (200gr.) 6 
 

ciuperci gratinate (200gr.) 9 
 

cartofi nature (200gr.) 6 
 

legume sote (200gr.) 8 
broccoli, ciuperci, sau mix mexican 
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SALATE  

 

Salata de varza proaspata (200gr.) 6 
 

Salata de roSii (200gr.) 8 
Servită cu brânză rasă  

 

Salata verde cu lamaie (200gr.) 6 
 

salata de vara (200gr.) 7 
 

salata de muraturi (200gr.) 8 
 

salata de sfecla rosie cu hrean (200gr.) 8 
 

salata de ardei copti (200gr.) 8 
 

salata de castraveti proaspeti (200gr.) 6 
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DESERT  

 

Senzatii sublime (140gr.) 10 
Un amestec rafinat, din crema delicioasa de mascarpone, 

cu fructe acrișoare de pădure 

 

TIRAMISU (120gr.) 9 
 

Tiramisu glace (140gr.)12 
 

Tiramisu cu fructe de padure (140gr.)13 
 

Tort de inghetata (140gr.)13 
Întrebați ospătarul despre sortimentele disponibile 

(fructe de padure, tort krantz) 

 

salata de fructe (180gr.) 7 
 

inghetata (90gr.) 8 
Întrebați ospătarul despre sortimentele disponibile 

 

clatite (100gr.) 7 
Clătite de casă umplute la alegere cu dulceață,  

finetti sau înghețată 

 

clatite STRADIVARI (150gr.) 10 
Clătite de casă umplute cu sos caramelizat de fructe, 

suc de portocale și amaretto 

 

coupe jacques (100gr.) 9 
Salată de fructe, servită cu îngheţată şi topping la alegere 

 

cheese cake (120gr.) 12 
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Chifle 1,5 
50 gr 

 

Cosul de Paine al casei 8 
(2 chifle, 4 felii pâine neagra, focaccia, toast) 

 

Focaccia 6 
 

Focaccia cu usturoi 7 
 

Focaccia cu parmezan 9 
 

Focaccia cu parmezan Si măsline 10 
 

Smantana 1 
50 gr 

 

Ardei iute 1 
Portia 30 gr 

 

Parmezan 5 
Portia 50 gr 

 

Sosuri 4 
Portia 50 gr 
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CEAIURI 

Rooibos African tchai 8 
Ceai rooibos cu scortișoară, coajă de lămâie,  

ghimbir, anason, piper boabe, cuișoare și cardamon 

 

pina colada 8 
Amestec de hibiscus, mere, coajă de lămâie,  

nucă de cocos și ananas aromatizat 

 

Vietnam jasmine 8 
Cel mai bun ceai clasic (Chung Hao). 

Delicios și rafinat, combină calitatea excelentă  
a ceaiului verde cu aroma delicata a florilor de iasomnie 

 

earl grey royal 8 
Ceai negru de CEYLON de cea mai bună calitate, cu ulei de bergamont 

și flori de iasomnie; este cel mai bun dintre ceaiurile Earl Grey 

 

red orange 8 
Amestec de măceșe, hibiscus, mere, coajă de lămâie,  

cu aromă naturală de portocală 

 

forestberry cocktail 8 
Amestec de petale de trandafir, hibiscuc, mere, mure, și zmeură 

 

caramello 8 
Amestec de ceai negru cu bucați și aromă naturală de caramel 

 
Sun of the east 8 

Amestec de ceai verde sencha cu petale de floarea soarelui, 
bucăți de coajă de portocală și arome naturale exotice 

 

wild cherry 8 
Amestec de hibiscus, mere, măceș, coajă de lămâie, 

aromatizat cu petale de albăstrele 

 

bananas 8 
Amestec de hibiscus, petale de trandafir, bucățele de ananas, 

bucățele de papaya, felii subțiri de banană  
și flori de gălbenele 
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CEAIURI - continuare 

mate green 8 
Specialitate originală din Brazilia. 

Se obține din frunzele uscate ale arborelui peren Ilex. 
Puternic energizant, conține teină. 

 

English breakfast 8 
Amestec de ceaiuri clasice. 

Ceai negru tipic englezesc, ideal a se consuma în prima parte a zilei. 
Este un ceai tare. 

 

apple amaretto 8 
Amestec de petale de trandafir, hibiscus, mere,  

coajă de lamaie și aromă de migdale 

 

hawai cocktail 8 
Amestec de hibiscus, măceș, coacăze, bucățele de ananas,  

papaya și mango caramelizate, coajă de lămâie, 
cu aromă de piersici și mango 
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Iti multumim Si te asteptam oricand 
 

Cantitatile afisate in meniu sunt exprimate in cantitate bruta (produs nefinit) 

Anumite preparate din meniu pot contine produse alergogene (gluten, monosodiu glutamat, 
fructe de mare, alune, conservanti, aditivi alimentari) 

Consumul excesiv de sare, zahar Si grasimi dauneaza grav sanatatii 


