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Caiet de partituri

Partituri pentru suflet

Bine ai venit la noi!

Dragostea de frumos inseamna gust. Creatia frumosului inseamna arta
Ralph Waldo Emerson

Ne-am asezat aicl, in calea ta, descoperitorule de frumos, cu un singur gand,
s1 anume: cand vel pasi in micul nostru “Ateneu”, sa uiti mécar o clipa de tot ce este afara.
Vom tese pentru tine mereu noi partituri, pentru ca sederea ta aici sa fie tot mai savuroasa.
Fascinanta opera a lui Antonio Stradivari a rdmas cel mai frumos mister §1 de aceea incercam sa deslusim acele
gusturi §i senzatii aproape irepetabile, care vin din interiorul sufletului nostru, ca sa se intilneasca cu asteptérile

tale.

Preturile afisate in acest meniu sunt exprimate in LEI
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PREPARATE TRADITIONALE

GUSTARE TARANEASCA (450 GR) 29

Brédnza telemea, cascaval, sunca presata, masline,
sunculita afumata, salam, icre de pamant, carnaciori trandafir,
turnulet de castravete, rosie prospata, ceapa rosie sau verde

SARMALUTE CU MAMALIGUTA 18

Sarmalute delicioase, servite cu mamaliguta,
ardei iute si smantana (350 gr.)

TOCANITA MIXTA 18

Cubulete din carne de vitd, pui si porc, cu sos tomat
cartofi si legume proaspete (300 gr.)

BULZ CIOBANESC 16

Mamaligutd cu sméantédna, costita afumata, brdnza de burduf,
oud si telemea (300 gr.)

MAMALIGUTA CU BRANZA SI SMANTANA 11

TOCHITURA MOLDOVENEASCA 19
Cubulete din carne de vita, pui si porc, cu sos de rosii delicios,
ciuperci, cdrnati de casa ficatei, mamaliguta,
ou si brédnza telemea (450 gr.)

OMLETA TARANEASCA 14

(250gr - oua, costitd, ciuperci, ardei gras, ceapd, rosii, cascaval)
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GUSTARI RECI

ANTIPASTO STRADIVARI (4006R.) 30

Felii de prosciutto crudo, bruschetti al pomodoro si file de ansoa, mozzarella, somon afumat, rosii proaspete,
parmezan, gorgonzola, masline aromate si rogii uscate.
V& recomandam un vin rosu robust

COCKTAIL DE CREVETI 27

Creveti black tiger si baby,
serviti pe un pat de salata verde
si sos calypso (200 gr.)
Vinul alb sec este alegerea ideala.

PROSCIUTTO&MELONE 21

Felii fine de suncé italiand, servita pe un pat de salatd mixta,
cu parmezan si pepene galben (280gr.)
Puteti servi vin alb sec sau vin rosu lejer.

MOZZARELA CAPRESE 12

Felii de mozzarella proaspata si rosii, asezonate
cu ulei de masline extravirgin,
aceto balsamico de modena si ierburi mediteraneene. (200 gr.)

SOMON AFUMAT 28

Trandafir de somon afumat, servit pe cruton de péine,
cu unt, capere si hrean. (120 gr.)

BRUSCHETE AL POMODORO 8
Péine proaspat prdjita, aromata cu usturoi,
acoperita cu rosii proaspete zemoase si file de ansoa (200gr.)
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GUSTARI CALDE

BRUSCHETE AL POMODORO E MELANZANNE 9
Péine proaspat prdjita, aromata cu usturoi,
acoperita cu rosii proaspete zemoase si vinete proaspete (200gr.)

CROSTINI AL SALMONE AFUMIGATO 14

Crostini cu fasii de somon afumat delicios
si file de ansoa (200gr.)

CALAMARI FRITTE 19

Inele de calamari prajite, servite cu sos marinara,
pe pat de salata verde (200gr.)

MELANZANE PARMIGIANA 19

Vinete proaspete, gratinate cu parmezan,
mozzarella si sos savuros de rosii (200gr.)

MELANZANE BOLOGNESSE 22

Vinete proaspete, gratinate cu parmezan si
mozzarella, garnisite cu sos savuros de rosii si carne de vaca (200gr.)

FUNGHI RIPENI 16

Ciuperci proaspete la grétar,
umplute cu sos bolognez delicios (200gr.)

CIUPERCI STRADIVARI'S (2006R.)16

Ciuperci proaspete la gratar,
umplute cu sos sublim de branza (blue cheese)

POLENTA CON FUNGHI (250 GR) 15
Mamadliguta cu sos delicios de rosii si
ciuperci, gratinata cu brdnza mozzarella
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INSALATE

SALATA NAPOLETANA 19

Salata verde proaspata, cartofi fierti, masline,
rosii proaspete delicioase, ton
si ulei de masline extravirgin, servita cu focaccia (385gr.)

SALATA DETON 19

Salata verde proaspata, porumb, masline,
rosii proaspete delicioase, ton
si ulei de masline extravirgin, servita cu focaccia (385gr.)

INSALATA MISTA 14

Mix de salatd verde proaspata, rosii delicioase, ardei gras,
castraveti proaspeti, morcov si ceapa, servita cu focaccia. (450)

SALATA DE PUI CU CIUPERCI (4506R) 21

Mix de salatd verde proaspéata, rosii delicioase, ardei gras,
ciuperci champignon, piept de pui si mozzarella, servita cu focaccia.

SALATA CESAR 21

Salatad romana verde, crutoane aromate cu ulei de mésline si oregano, dressing Caesar de casa si Grana
Padano, la care puteti adauga piept de pui sau creveti. (450gr.)
Va recomandam cu placere un pahar de vin alb demisec.

SALATA GRECEASACA 18

Mix de salatd verde proaspéata, rosii delicioase, ardei gras,
castraveti proaspeti, brédnza, servita cu focaccia (450gr)

SALATA BULGAREASCA 19

Mix de salata verde proaspéata, rosii delicioase, ardei gras,
castraveti proaspeti, sunca, ou fiert, brdnza, servita cu focaccia (450gr)
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SUPE

BRODO DEL GIORNO 7

Intrebati osp&tarul despre supa zilei (300gr.)

CIORBA DE VACUTA (3006R.) 10

CIORBA DE BURTA (3006GR.) 10

CIORBA DE PERISOARE (3006R.) 8

CIORBA DE PUI (3006GR.) 8

CIORBA DE LEGUME (3006R.) 6

CIORBA DE FASOLE CU AFUMATURA (3006R.) 9

CREMA DE ROslII (3006R.) 7

CREMA DE CIUPERCI (S00GR.) 9
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PASTA

SPAGHETTI ALL GAMBERETTI E FRUTTI DI MARE 32

Spaghetti, servite cu rosii proaspete,
fructe de mare, creveti black tiger, usturoi, patrunjel verde si vin alb. (275gr.)
V& recomandam un pahar de vin alb demisec.

SPAGHETTI CARBONARA 18

Spaghetti, sos delicios si galbenus de ou,
bacon si parmezan. (350gr.)
Pastele pot fi acompaniate de vin rose sau rosu lejer.

SPAGHETTI BOLOGNESE 19

Spaghetti, sos delicios din carne de vaca, parmezan si unt. (350gr.)
Va recomandam cu placere un vin rosu cu personalitate.

PASTA ALLA MARINARA 18

Paste proaspete, servite cu sos delicat
din rosii prospete zemoase, mix de peste,
péatrunjel verde, ceapéa si usturoi. (340gr.)
Aceste paste delicioase se potrivesc de minune
cu un pahar de Sauvignon Blanc

PENNE SICILIENE (350 GR) 19

Paste preparate cu sos delicios de rosii,
cream, pui, sunca, ciuperci si mozzarela (gratinat minim 25 min)

LASAGNA AL FORNO (4206GR.) 24
Lasagna , servita cu un sos bolognez delicios, ciuperci proaspete si gratinata cu mozzarella
(gratinat minim 25 min)
V& recomandam un vin rosu robust

PENNE MILANESE (350 6GR) 16

Paste preparate cu sos de rosii proaspete, sunca, ciuperci si parmezan

PASTE QUATRO FORMAGGI (350 GR) 17

Paste cu sos delicios de brénza
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PIZZA $1 RISOTTO

RISOTTO CU CREVETI SI FRUCTE DE MARE 28

Orezul cu bob lung, preparat in stil italian veritabil, unt, creveti black tiger, vin alb,
Grana Padano, patrunjel verde si busuioc proaspat. (350gr.)
Vinul recomandat este Chardonay.

RISOTTO PRIMAVERA 17

Orezul cu bob lung, preparat in stil italian veritabil,
cu legume, ciuperci, rucola si parmezan (350gr.)

PIZZA QUATRO STAGIONI 21

Preparata cu sos de rosii delicios, mozzarella, sunca,
salam, ciuperci, masline, ardei gras, ceapa (350gr.)

PIZZA CAPRICIOSA 16

Preparata cu sos de rosii delicios si mozzarella, sunca,
ciuperci, ardei gras si ceapa (350gr.)

PIZZA PROSCIUTTO&FUNGI 21

Preparata cu sos de rosii delicios, prosciutto crudo, ciuperci,
mozzarella, ardei gras, ceapa (350gr.)

PIZZA& MEXICANA 17

Preparata cu sos de rosii delicios, carne de vita, peperoncino,
ceapa, porumb, ardei gras si mozzarela

PIZZ % DE LA CASSA 20

Preparata cu sos de rosii delcios, piept de pui, ceapa, ardei gras,
masline, porumb, mozzarella si rucuola.
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SPECIALITATI DIN PESTE

BIBAN DE MARE STRADIVARI'S 30

Carnea alba si dulce a bibanului de mare,
servita cu sos mediteranean si creveti. (250gr.)
V& recomandam un pahar de vin alb demisec.

BIBAN DE MARE LA GRATAR 25

SOMON LA GRATAR 24

Somon la gratar, servit cu floretd de laméie
si sos olandez savuros. (250gr.)
Pinot noire este alegerea perfectd pentru acest peste nobil.

DORADA STRADIVARI'S 29

Dorada la gratar, servita pe pat de rucola,
cu sos delicios de vin alb, Idméie si rosii chery (300 gr)

PASTRAV LA GRATAR (250 GR) 23

CRAP PRAJIT (300 GR) 22

SARAMURA DE CRAP CU MAMALIGUTA(450 GR) 26

CREVETI sl CALAMARI LA GRATAR (400 GR) 50
Creveti si calamari la gratar marinati in suc de portocale si laméie,
serviti pe pat de salata verde cu floreta de lamdie
Va recomandam un pahar de vin alb sec
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SPECIALITI DIN CARNE

MUSCHI DE VACA STRADIVARI'S (2006R.) 45

Felii din muschi de vita proaspat,
servit cu rucola, parmezan si sos aceto di modena
Aceasta specialitate poate fi insotitd de un pahar cu Merlot

MUSCHI DE VACA CU SOS GORGONZOLA 42

Muschi de vitd proaspat, servit cu sos gorgonzola (200gr.)
Cabernet Sauvignon este vinul recomandat

SNITZEL DE PUI PARISIENE (200 GR.) 16

Piept de pui impanat cu ou si faina

FILE DE PORC STRADIVARI'S 27

Daca doriti sa iesiti din monotonie ,
puteti incerca specialitatea noastra din
file de porc la gratar, umplut cu mozzarella, busuioc verde,
rozmarin si ciuperci. (300gr.)
Un pahar de Chardonay este alegerea ideala.

PIEPT DE PUI CU SOS GORGONZOLA 19

Piept de pui la gratar, servit cu sos gorgonzola (250 gr.)

PIEPT DE PUI STRADIVARI'S 21

Piept de pui la gratar, servit cu suncd, mozzarela, ciuperci si sos de rosii (250 gr.)

PIEPT DE PUI PARMIGIANA 19

Piept de pui la gratar, gratinat cu mozzarela si sos de rosii (250 gr.)

POLLO PICANTE 16

Cubulete din piept de pui, sos de rogsii delicios, cu vinete, dovlecei
usturoi si ardei iute (250 gr.)

PIEPT DE RATA STRADIVARI'S 42

Piept de rata, servit cu sos Pinot Noir si portocala (300 gr)
Un pahar de Pinot Noir reprezinta alegerea ideala

PASTRAMA DE OAIE CU MAMALIGUTA (300 GR.)

Servitd cu sos de vin rosu, cubulete de rogii si rozmarin
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PREPARATE LA GRATAR

MUSCHI DE VITi ARGENTINIAN 80

Muschi de vita argentinian, faimos pentru calitatea buna a carnii si fragezimea sa,
servit cu sos Marsala. (200gr.)
Va recomandam Cabernet Sauvignon.

COTLETELE DE BERBECUT NOUA ZELANDA 40

Cotletele de berbecut servite cu un sos delicios din vin rosu,
cimbru si rozmarin. (300gr.)
Puteti alege Shiraz Australian.

CEAFA DE PORC 16

Ceafa de porc suculenta preparata la gratar (200 gr.)
Charnonay este alegerea perfecta.

PIEPT DE PUI 16
Piept de pui la gratar (200gr.)

PULPEDE PUI 15
Pulpe de pui dezosate la gratar (200 gr.)

FILE DE PORC 19

Cotlet de porc cu os la gratar. (200gr.)
Se potriveste de minune cu un pahar de Muscat.

ANTRICOT DE VIT: 30

Antricot de vita, servit cu sos maitre d’hotel (300gr.)
Acompaniati-I cu un pahar de Merlot.

MUSCHI DE VIT3 40

Muschi de vita la gratar, servit cu sos maitre d’hotel (200gr.)
Acompaniati-I cu o Fetesca Neagra.
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GARNITURI

CARTOFI CU ROSMARIN (2006R.) &

Cartofi pufosi la cuptor, aromati cu ulei de masline extravirgin si rozmarin

RISOTTO CON VERDURE (2006R.) 8

Orez cu bob lung, preparat in stil italian, cu legume proaspete, ciuperci, parmezan si vin alb

PIURE DE CARTOFI (2006R.) 7

Piure de cartofi, cu lapte de vaca si unt

SPANAC SOTE (2006R.) 8

Sote din frunze intregi de spanac

CARTOFI TARANESTI (2006R.) 9

Cartofi trasi cu ardei gras, ceapd si costita

LEGUME LA GRATAR (2006R.) 10

Felii proaspete de vinete, dovlecei, rosii, inele de ceapa, ardei gras si ciuperci,
aromate cu ulei de masline extravirgin,
otet balsamic de Modena si ierburi mediteraneene

CARTOFI PRAJITI (2006R.) 6

CIUPERCI GRATINATE (2006R.) 9

CARTOFI NATURE (2006R.) 6

LEGUME SOTE (2006GR.) 8

broccoli, ciuperci, sau mix mexican
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SALATE

SALATA DE VARZA PROASPATA (2006R.) 6

SALATA DE ROSII (2006R.) 8

Servita cu brénza rasa

SALATA VERDE CU LAMAIE (2006R.) 6

SALATA DE VARA (2006R.) 7

SALATA DE MURATURI (2006R.) 8

SALATA DE SFECLA ROSIE CU HREAN (2006R.) 8

SALATA DE ARDEI COPTI (2006R.) 8

SALATA DE CASTRAVETI PROASPETI (2006R.) 6
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DESERT

SENZATII SUBLIME (1406GR.) 10

Un amestec rafinat, din crema delicioasa de mascarpone,
cu fructe acrisoare de padure

TIRAMISU (1206R.) 9

TIRAMISU GLACE (1406GR.)12

TIRAMISU CU FRUCTE DE PADURE (1406GR.)13

TORT DE INGHETATA (1406GR.)13

Intrebati ospétarul despre sortimentele disponibile
(fructe de padure, tort krantz)

SALATA DE FRUCTE (1806R.) 7

INGHETATA (906R.) 8

fntreba,ti ospatarul despre sortimentele disponibile

CLATITE (1006R.) 7

Clatite de casd umplute la alegere cu dulceats,
finetti sau inghetata

CLATITE STRADIVARI (1506R.) 10

Clatite de casa umplute cu sos caramelizat de fructe,
suc de portocale si amaretto

COUPE JACQUES (1006R.) 9

Salata de fructe, servita cu inghetata si topping la alegere

CHEESE CAKE (120GR.) 12
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CHIFLE 1,5
50 gr

COSUL DE PAINE AL CASEI 8

(2 chifle, 4 felii paine neagra, focaccia, toast)

FOCACCIA 6

FOCACCIA CU USTUROI 7

FOCACCIA CU PARMEZAN 9

FOCACCIA CU PARMEZAN SI MaSLINE 10

SMANTANA 1
50 gr

ARDEI IUTE 1

Portia 30 gr

PARMEZAN 5
Portia 50 gr

SOSURI 4
Portia 50 gr
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CEAIURI

ROOIBOS AFRICAN TCHAI 8

Ceai rooibos cu scortisoarad, coaja de lamdie,
ghimbir, anason, piper boabe, cuisoare si cardamon

PINA COLADA 8

Amestec de hibiscus, mere, coaja de laméie,
nuca de cocos si ananas aromatizat

VIETNAM JASMINE 8

Cel mai bun ceai clasic (Chung Hao).
Delicios si rafinat, combina calitatea excelenta
a ceaiului verde cu aroma delicata a florilor de iasomnie

EARL GREY ROYAL 8

Ceai negru de CEYLON de cea mai buna calitate, cu ulei de bergamont
si flori de iasomnie; este cel mai bun dintre ceaiurile Earl Grey

RED ORANGE 8

Amestec de méacese, hibiscus, mere, coaja de lamdie,
cu aroma naturald de portocala

FORESTBERRY COCKTAIL 8

Amestec de petale de trandafir, hibiscuc, mere, mure, si zmeura

CARAMELLO 8

Amestec de ceai negru cu bucati si aromé naturald de caramel

SUN OF THE EAST 8

Amestec de ceai verde sencha cu petale de floarea soarelui,
bucati de coaja de portocala si arome naturale exotice

WILD CHERRY 8

Amestec de hibiscus, mere, maces, coaja de lamdie,
aromatizat cu petale de albastrele

BANANAS 8

Amestec de hibiscus, petale de trandafir, bucatele de ananas,
bucatele de papaya, felii subtiri de banana
si flori de gédlbenele
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CEAIURI - continuare

MATE GREEN 8
Specialitate originala din Brazilia.
Se obtine din frunzele uscate ale arborelui peren Ilex.
Puternic energizant, contine teina.

ENGLISH BREAKFAST 8

Amestec de ceaiuri clasice.
Ceai negru tipic englezesc, ideal a se consuma in prima parte a zilei.
Este un ceai tare.

APPLE AMARETTO 8

Amestec de petale de trandafir, hibiscus, mere,
coaja de lamaie si aroma de migdale

HAWAI COCKTAIL 8

Amestec de hibiscus, maces, coacaze, bucatele de ananas,
papaya si mango caramelizate, coaja de laméie,
cu aroma de piersici si mango
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ITI MULTUMIM SI TE ASTEPTAM ORICAND

CANTITATILE AFISATE IN MENIU SUNT EXPRIMATE IN CANTITATE BRUTA (PRODUS NEFINIT)

ANUMITE PREPARATE DIN MENIU POT CONTINE PRODUSE ALERGOGENE (GLUTEN, MONOSODIU GLUTAMAT,
FRUCTE DE MARE, ALUNE, CONSERVANTI, ADITIVI ALIMENTARI)

CONSUMUL EXCESIV DE SARE, ZAHAR SI GRASIMI DAUNEAZ A GRAV SANATATIL
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