
Bine aţi venit în universul gastronomiei multiculturale!

Vă invităm să călătoriţi în toată lumea, doar răsfoind 
meniul nostru! Savuraţi antreul în Franţa, felul principal 
în Mexic şi desertul în Italia. Sau poate în SUA, Germania, 
Austria, România... Şi multe altele! Pentru că noi, cei de la 
San Michele, suntem pasionaţi să descoperim noi culturi, 
delectându-ne cu preparatele culinare specifi ce fi ecărui 
loc. Şi apoi, să vi le propunem şi dumneavoastră, oaspeţii 
noştri. 

Am moştenit dragostea pentru gastronomie, fi ind urmaşii 
lui Nicolae Sărăţeanu, Maestru al Artei Culinare în anii 
1950. Iar pasiunea pentru călătorie ne-a crescut în sufl et 
cu fi ecare nouă destinaţie descoperită.

Aşadar, vă promitem specialităţi savuroase din diverse 
culturi, alături de o vastă listă de vinuri atent selecţionate, 
un ambient cald şi un personal amabil. Şi, din primăvară 
până în toamnă, probabil cea mai plăcută grădină din 
Bucureşti!

V I N U R I

Franța
Château Fontesteau Cru Bourgeois 2009 – 176 lei
 CABERNET SAUVIGNON, MERLOT ŞI CABERNET FRANC 
Les Jamelles (Badet Clement) 2010 PINOT NOIR – 69 lei
Les Jamelles (Badet Clement) 2011 CHARDONNAY – 65 lei
Jacqueline Blanc de Blancs SPUMANT – 54 lei
Champagne Moët & Chandon – 440 lei

Italia
Brunello di Montalcino (San Felice) 2007 SANGIOVESE – 265 lei
Epicuro Copertino Riserva (Femar Vini) 2009 – 85 lei
 NEGROAMARO, MALVASIA NERA ŞI SANGIOVESE
Rosso Piceno Superiore (De Angelis) 2009 – 75 lei
 MONTEPULCIANO ŞI SANGIOVESE
Roero Arneis (Enrico Serafi no) 2010 – 125 lei
Lugana (Franzosi) 2011 TREBBIANO DI LUGANA – 90 lei
Montemisio (Castignano) 2011 PECORINO – 79 lei

Spania
Paradigma (Enguera) 2008 MONASTRELL – 110 lei
Distinto (Enguera) 2008 TEMPRANILLO ȘI SYRAH – 55 lei

Germania
Robert Weil 2011 RHEINHAU RIESLING – 149 lei
Weissburgunder (Kieff er) 2011 PINOT BLANC – 79 lei
Carl Jung RIESLING FĂRĂ ALCOOL – 45 lei
Carl Jung MERLOT FĂRĂ ALCOOL – 45 lei
Carl Jung Schloss Boosenburg SPUMANT FĂRĂ ALCOOL – 59 lei



Pentru început
Bruschete 4 culori ₍ITALIA₎ – 16 lei
(roșii, mozzarella, funghi porcini, somon)

Tartar de avocado, roșii și nuci ₍FRANȚA₎ – 19 lei

Clătite cu spanac și brânză de capră ₍FRANȚA₎ – 16 lei

Clătite cu funghi porcini ₍ITALIA₎ – 20 lei

Rulouri de legume la grătar cu humus ₍TURCIA₎ – 17 lei

Rulouri de vinete la grătar cu mix de legume ₍ITALIA₎ – 16 lei 

Melci à la Bourgogne ₍FRANȚA₎ – 59 lei

Sote de Saint-Jacques cu vinegretă de praz și 
muștar Dijon ₍FRANȚA₎ – 42 lei

Foie gras cu dulceaţă de smochine, servit cu un pahar de 
vin dulce Nectar de Transilvania ₍FRANȚA₎ – 64 lei 

Salate
Salată de andive cu Roquefort și nuci ₍FRANȚA₎ – 22 lei

Salată à la Japonaise ₍JAPONIA₎ – 32 lei
(mușchi de vită, mix de salată, măr) 

Salată Caesar ₍ITALIA₎ – 22 lei
(piept de curcan, anșoa, salată verde, parmezan, crutoane)

Salată Waldorf ₍AUSTRIA₎ – 20 lei
(țelină, mere, nucă, struguri, maioneză)

Salată de somon ₍THAILANDA₎ – 24 lei
(tăieței de orez, somon afumat, ceapă, ardei roșu, busuioc)

P R E P A R A T E V I N U R I

Transylvania Wine Company
Liliac 2011 FETEASCĂ REGALĂ – 82 lei
Liliac 2011 SAUVIGNON BLANC – 115 lei
Liliac Blue Moon 2010 MERLOT ȘI FETEASCĂ NEAGRĂ – 115 lei

Cramele Știrbey
Negru de Drăgășani 2009 – 132 lei
Spumant Prince Știrbey (Crâmpoșie) – 168 lei

Wine.ro
Alira 2009 MERLOT – 85 lei
Duo by Enira 2009 MERLOT ȘI SYRAH – 92 lei

Cramele Hallewood
Fetească Regală 2011 – 41 lei
Fetească Neagră 2010 – 62 lei
Spumant Rhein Extra ALB, ROSÉ – 91 lei

Vinul casei
Carafă 250 ml – 8 lei / Carafă 500 ml – 16 lei
Carafă 1 l – 32 lei

Paste
Pappardelle alla carbonara ₍ITALIA₎ – 24 lei

Tagliatelle cu somon fumé ₍ITALIA₎ – 27 lei

Papardelle cu pesto ₍ITALIA₎ – 22 lei

Penne Quatt ro Formaggi ₍ITALIA₎ – 24 lei

Pappardelle cu creveţi şi nuci ₍ITALIA₎ – 42 lei

Supe
Cremă de roșii cu busuioc și parmezan ₍ITALIA₎ – 16 lei

Cremă de legume ₍FRANȚA₎ – 14 lei

Pește & fructe de mare
Risott o cu fructe de mare ₍ITALIA₎ – 55 lei

Calamar şi creveţi tempura cu mix de salată ₍JAPONIA₎ – 67 lei

Păstrăv la grătar servit cu piure de ţelină şi morcov cu 
ghimbir ₍FRANȚA₎ – 32 lei

Inele de calamar sotate în sos de verdeţuri, servite cu
orez sălbatic ₍ITALIA₎ – 38 lei

Doradă la grătar aromată cu rozmarin, servită cu 
legume sotate ₍ITALIA₎ – 45 lei

File de doradă în crustă de cartofi  cu sos verde ₍ITALIA₎ – 47 lei

Pavé de somon cu miere și cuscus ₍TURCIA₎ – 39 lei

Frigărui de creveți și somon cu aromă de lămâie, servite cu 
orez curry ₍GRECIA₎ – 68 lei

P R E P A R A T EV I N U R I

Davino
Domaine Ceptura Blanc 2011 – 135 lei
 SAUVIGNON BLANC, FETEASCĂ ALBĂ, RIESLING ITALICO
Domaine Ceptura Rouge 2009 – 185 lei
 FETEASCĂ NEAGRĂ, MERLOT, CABERNET SAUVIGNON
Ceptura Alb 2011 – 95 lei
 SAUVIGNON BLANC, FETEASCĂ ALBĂ
Ceptura Rosé 2011 – 80 lei
Ceptura Roșu 2010 – 90 lei
 CABERNET SAUVIGNON, FETEASCĂ NEAGRĂ

Cramele Oprișor
Rusalcă Albă 2011 – 110 lei
 CHARDONNAY, SAUVIGNON BLANC, PINOT GRIS, RIESLING 
Caloian 2011  RHEIN RIESLING – 50 lei
Caloian Rosé 2011 – 50 lei
La cetate 2010 SHIRAZ – 88 lei
Caloian 2010 FETEASCĂ NEAGRĂ – 50 lei

Săhăteni – Aurelia Vișinescu
Nomad 2011 CHARDONNAY – 48 lei
Anima 2008 PINOT NOIR – 131 lei
Artisan 2009 TĂMÂIOASĂ ROMÂNEASCĂ – 82 lei
Karakter Rosé 2011 MERLOT, PINOT GRIS – 75 lei
Artisan 2008 FETEASCĂ NEAGRĂ – 75 lei



Feluri principale

CURCAN & RAȚĂ
Piept de curcan cu chutney de arpagic, servit cu garnitură de
cartofi  cu rozmarin ₍ANGLIA₎ – 34 lei

Rulouri din piept de curcan umplute cu Roquefort și roșii 
cherry, servite cu spanac aromat ₍FRANȚA₎ – 38 lei

Quesadilla din piept de curcan și sos de salsa ₍MEXIC₎ – 30 lei

Confi t de canard (pulpă de rață) cu varză călită ₍FRANȚA₎ – 45 lei

Piept de raţă cu portocale şi Martini servit cu piure de 
morcovi cu ghimbir ₍FRANȚA₎ – 68 lei

BERBEC
Cotlet de berbecuț cu ierburi aromate servit cu
piure de cartofi  cu trufe ₍FRANȚA₎ – 52 lei

File de berbecuț (en brochett e) servit cu Ratatouille 
de legume ₍FRANȚA₎ – 53 lei

P R E P A R A T E

Băuturi nealcoolice
Granini nectar MERE, PORTOCALE, GRAPEFRUIT, PIERSICI – 8 lei

Coca-Cola, Fanta, Sprite 250 ml – 7 lei

Schweppes MANDARIN, BITTER LEMON 250 ml – 7 lei

Nestea LĂMÂIE, PIERSICI 250 ml –  7 lei

Suc de portocale proaspăt stors – 16 lei

Limonadă – 14 lei

Apă minerală Dorna PLATĂ, CARBOGAZOASĂ 330 ml – 7 lei

Apă minerală Dorna PLATĂ, CARBOGAZOASĂ 750 ml – 10 lei

Apă minerală Evian PLATĂ 330 ml – 11 lei

Apă minerală Badoit CARBOGAZOASĂ 330 ml – 11 lei

Red Bull 250 ml – 12 lei

Cafea, ciocolată & ceai
Espresso – 8 lei

Capuccino – 10 lei

Caff e Latt e – 10 lei

Caff e Macchiato – 8 lei

Caff e Frappe – 17 lei

Irish coff ee – 20 lei

Ciocolată caldă – 10 lei

Selecție de ceaiuri organice – 12 lei

B Ă U T U R IP R E P A R A T E

Mixed alcoholic
Kir Royal ₍SPUMANT JAQUELINE ȘI LICHIOR CHAMBORD₎ – 15 lei
Gin & Tonic, Campari Orange, Vodka Martini, Gin Martini – 21 lei
Aperol Spritz , Vesper – 22 lei

Digestive
Amarett o DISARONNO – 14 lei
Grand Marnier 12 y.o. – 20 lei
Remy Martin V.S.O.P. – 30 lei
Ramazott i Amaro – 15 lei
Cointreau – 18 lei
Chambord Liqueur – 18 lei
Unicum – 12 lei
Jagermeister – 12 lei
Limoncello – 12 lei

Bere
Heineken 330 ml – 8,5 lei 
Silva Strong NEAGRĂ 500 ml – 7 lei
Holsten NEFILTRATĂ 500 ml – 10 lei
Corona 330 ml – 10 lei
Ciuc Radler 500 ml – 5 lei
Clausthaler 330 ml – 10 lei

B Ă U T U R I

PORC
Șnițel din cotlet de porc cu salată de cartofi  ₍AUSTRIA₎ – 26 lei

Chili con carne cu tortilla chips și salsa ₍MEXIC₎ – 35 lei

Mix bavarez de cârnați cu varză roșie călită ₍GERMANIA₎ – 35 lei

Coaste de porc BBQ servite cu cartofi  cu rozmarin ₍SUA₎ – 30 lei

Ciolan afumat cu varză roșie călită ₍GERMANIA₎ – 37 lei

VITĂ
Mușchi de vită argentinian cu sote de funghi 
porcini ₍ITALIA₎ – 78 lei

Mușchi de vită argentinian în sos de piper verde ₍ITALIA₎ – 75 lei

Mușchi de vită argentinian în sos Gorgonzola ₍ITALIA₎ – 75 lei

Biftek tartar ₍FRANȚA₎ – 41 lei

File mignon la wok cu legume și noodles de orez ₍CHINA₎ – 55 lei



B Ă U T U R I

Deserturi
Ananas caramelizat cu înghețată de busuioc și chili ₍ITALIA₎ – 17 lei

Clătite cu mere și pere în vin roșu ₍ROMÂNIA₎ – 15 lei

Crêpe Suzett e ₍FRANȚA₎ – 17 lei

Moelleux au chocolat (fondant de ciocolată) cu înghețată de 
vanilie ₍FRANȚA₎ – 17 lei

Tort Krantz  ₍GERMANIA₎ – 17 lei

Măr copt în foietaj cu înghețată de vanilie ₍GERMANIA₎ – 15 lei

Plăcintă cu mere și înghețată de vanilie ₍ROMÂNIA₎ – 15 lei

Platou de brânzeturi cu măr, nucă şi dulceață de 
pere și chili ₍FRANȚA₎ – 40 lei

P R E P A R A T E

Aperitive
Bacardi Carta de Oro – 12 lei
Dubonnet Rouge – 12 lei
Campari – 10 lei
Cinzano DRY, RED – 10 lei
Martini BITTER, DRY, ROSSO, BIANCO – 12 lei
Tanqueray London Gin – 15 lei
Ouzo Plomari – 10 lei
Whisk(e)ys
 CHIVAS REGAL – 27 lei
 GLENFIDDICH, GLENLIVET ₁₂ Y.O. – 35 lei
 J&B RARE – 15 lei
 JACK DANIEL’S – 20 lei
 JOHNNIE WALKER RED LABEL – 15 lei
Vodka
 SMIRNOFF BLUE LABEL – 10 lei
 ABSOLUT BLUE – 10 lei
 FINLANDIA – 10 lei
Tequila – 10 lei
Palincă premium pere (Valco) – 14 lei
Palincă prune Maramureș – 14 lei
Șliboviță – 14 lei

Mixed non-alcoholic
Virgin Colada, Green Apple, Safe Sex, Shirley Temple – 15 lei

B Ă U T U R I

Deserturi
Ananas caramelizat cu înghețată de busuioc și chili ₍ITALIA₎ – 17 lei

Clătite cu mere și pere în vin roșu ₍ROMÂNIA₎ – 15 lei

Crêpe Suzett e ₍FRANȚA₎ – 17 lei

Moelleux au chocolat (fondant de ciocolată) cu înghețată de 
vanilie ₍FRANȚA₎ – 17 lei

Tort Krantz  ₍GERMANIA₎ – 17 lei

Măr copt în foietaj cu înghețată de vanilie ₍GERMANIA₎ – 15 lei

Plăcintă cu mere și înghețată de vanilie ₍ROMÂNIA₎ – 15 lei

Platou de brânzeturi cu măr, nucă şi dulceață de 
pere și chili ₍FRANȚA₎ – 40 lei

P R E P A R A T E

Aperitive
Bacardi Carta de Oro – 12 lei
Dubonnet Rouge – 12 lei
Campari – 10 lei
Cinzano DRY, RED – 10 lei
Martini BITTER, DRY, ROSSO, BIANCO – 12 lei
Tanqueray London Gin – 15 lei
Ouzo Plomari – 10 lei
Whisk(e)ys
 CHIVAS REGAL – 27 lei
 GLENFIDDICH, GLENLIVET ₁₂ Y.O. – 35 lei
 J&B RARE – 15 lei
 JACK DANIEL’S – 20 lei
 JOHNNIE WALKER RED LABEL – 15 lei
Vodka
 SMIRNOFF BLUE LABEL – 10 lei
 ABSOLUT BLUE – 10 lei
 FINLANDIA – 10 lei
Tequila – 10 lei
Palincă premium pere (Valco) – 14 lei
Palincă prune Maramureș – 14 lei
Șliboviță – 14 lei

Mixed non-alcoholic
Virgin Colada, Green Apple, Safe Sex, Shirley Temple – 15 lei



P R E P A R A T E

Mixed alcoholic
Kir Royal ₍SPUMANT JAQUELINE ȘI LICHIOR CHAMBORD₎ – 15 lei
Gin & Tonic, Campari Orange, Vodka Martini, Gin Martini – 21 lei
Aperol Spritz , Vesper – 22 lei

Digestive
Amarett o DISARONNO – 14 lei
Grand Marnier 12 y.o. – 20 lei
Remy Martin V.S.O.P. – 30 lei
Ramazott i Amaro – 15 lei
Cointreau – 18 lei
Chambord Liqueur – 18 lei
Unicum – 12 lei
Jagermeister – 12 lei
Limoncello – 12 lei

Bere
Heineken 330 ml – 8,5 lei 
Silva Strong NEAGRĂ 500 ml – 7 lei
Holsten NEFILTRATĂ 500 ml – 10 lei
Corona 330 ml – 10 lei
Ciuc Radler 500 ml – 5 lei
Clausthaler 330 ml – 10 lei

B Ă U T U R I

PORC
Șnițel din cotlet de porc cu salată de cartofi  ₍AUSTRIA₎ – 26 lei

Chili con carne cu tortilla chips și salsa ₍MEXIC₎ – 35 lei

Mix bavarez de cârnați cu varză roșie călită ₍GERMANIA₎ – 35 lei

Coaste de porc BBQ servite cu cartofi  cu rozmarin ₍SUA₎ – 30 lei

Ciolan afumat cu varză roșie călită ₍GERMANIA₎ – 37 lei

VITĂ
Mușchi de vită argentinian cu sote de funghi 
porcini ₍ITALIA₎ – 78 lei

Mușchi de vită argentinian în sos de piper verde ₍ITALIA₎ – 75 lei

Mușchi de vită argentinian în sos Gorgonzola ₍ITALIA₎ – 75 lei

Biftek tartar ₍FRANȚA₎ – 41 lei

File mignon la wok cu legume și noodles de orez ₍CHINA₎ – 55 lei

Feluri principale

CURCAN & RAȚĂ
Piept de curcan cu chutney de arpagic, servit cu garnitură de
cartofi  cu rozmarin ₍ANGLIA₎ – 34 lei

Rulouri din piept de curcan umplute cu Roquefort și roșii 
cherry, servite cu spanac aromat ₍FRANȚA₎ – 38 lei

Quesadilla din piept de curcan și sos de salsa ₍MEXIC₎ – 30 lei

Confi t de canard (pulpă de rață) cu varză călită ₍FRANȚA₎ – 45 lei

Piept de raţă cu portocale şi Martini servit cu piure de 
morcovi cu ghimbir ₍FRANȚA₎ – 68 lei

BERBEC
Cotlet de berbecuț cu ierburi aromate servit cu
piure de cartofi  cu trufe ₍FRANȚA₎ – 52 lei

File de berbecuț (en brochett e) servit cu Ratatouille 
de legume ₍FRANȚA₎ – 53 lei

P R E P A R A T E

Băuturi nealcoolice
Granini nectar MERE, PORTOCALE, GRAPEFRUIT, PIERSICI – 8 lei

Coca-Cola, Fanta, Sprite 250 ml – 7 lei

Schweppes MANDARIN, BITTER LEMON 250 ml – 7 lei

Nestea LĂMÂIE, PIERSICI 250 ml –  7 lei

Suc de portocale proaspăt stors – 16 lei

Limonadă – 14 lei

Apă minerală Dorna PLATĂ, CARBOGAZOASĂ 330 ml – 7 lei

Apă minerală Dorna PLATĂ, CARBOGAZOASĂ 750 ml – 10 lei

Apă minerală Evian PLATĂ 330 ml – 11 lei

Apă minerală Badoit CARBOGAZOASĂ 330 ml – 11 lei

Red Bull 250 ml – 12 lei

Cafea, ciocolată & ceai
Espresso – 8 lei

Capuccino – 10 lei

Caff e Latt e – 10 lei

Caff e Macchiato – 8 lei

Caff e Frappe – 17 lei

Irish coff ee – 20 lei

Ciocolată caldă – 10 lei

Selecție de ceaiuri organice – 12 lei

B Ă U T U R I



Paste
Pappardelle alla carbonara ₍ITALIA₎ – 24 lei

Tagliatelle cu somon fumé ₍ITALIA₎ – 27 lei

Papardelle cu pesto ₍ITALIA₎ – 22 lei

Penne Quatt ro Formaggi ₍ITALIA₎ – 24 lei

Pappardelle cu creveţi şi nuci ₍ITALIA₎ – 42 lei

Supe
Cremă de roșii cu busuioc și parmezan ₍ITALIA₎ – 16 lei

Cremă de legume ₍FRANȚA₎ – 14 lei

Pește & fructe de mare
Risott o cu fructe de mare ₍ITALIA₎ – 55 lei

Calamar şi creveţi tempura cu mix de salată ₍JAPONIA₎ – 67 lei

Păstrăv la grătar servit cu piure de ţelină şi morcov cu 
ghimbir ₍FRANȚA₎ – 32 lei

Inele de calamar sotate în sos de verdeţuri, servite cu
orez sălbatic ₍ITALIA₎ – 38 lei

Doradă la grătar aromată cu rozmarin, servită cu 
legume sotate ₍ITALIA₎ – 45 lei

File de doradă în crustă de cartofi  cu sos verde ₍ITALIA₎ – 47 lei

Pavé de somon cu miere și cuscus ₍TURCIA₎ – 39 lei

Frigărui de creveți și somon cu aromă de lămâie, servite cu 
orez curry ₍GRECIA₎ – 68 lei

P R E P A R A T EV I N U R I

Davino
Domaine Ceptura Blanc 2011 – 135 lei
 SAUVIGNON BLANC, FETEASCĂ ALBĂ, RIESLING ITALICO
Domaine Ceptura Rouge 2009 – 185 lei
 FETEASCĂ NEAGRĂ, MERLOT, CABERNET SAUVIGNON
Ceptura Alb 2011 – 95 lei
 SAUVIGNON BLANC, FETEASCĂ ALBĂ
Ceptura Rosé 2011 – 80 lei
Ceptura Roșu 2010 – 90 lei
 CABERNET SAUVIGNON, FETEASCĂ NEAGRĂ

Cramele Oprișor
Rusalcă Albă 2011 – 110 lei
 CHARDONNAY, SAUVIGNON BLANC, PINOT GRIS, RIESLING 
Caloian 2011  RHEIN RIESLING – 50 lei
Caloian Rosé 2011 – 50 lei
La cetate 2010 SHIRAZ – 88 lei
Caloian 2010 FETEASCĂ NEAGRĂ – 50 lei

Săhăteni – Aurelia Vișinescu
Nomad 2011 CHARDONNAY – 48 lei
Anima 2008 PINOT NOIR – 131 lei
Artisan 2009 TĂMÂIOASĂ ROMÂNEASCĂ – 82 lei
Karakter Rosé 2011 MERLOT, PINOT GRIS – 75 lei
Artisan 2008 FETEASCĂ NEAGRĂ – 75 lei

Pentru început
Bruschete 4 culori ₍ITALIA₎ – 16 lei
(roșii, mozzarella, funghi porcini, somon)

Tartar de avocado, roșii și nuci ₍FRANȚA₎ – 19 lei

Clătite cu spanac și brânză de capră ₍FRANȚA₎ – 16 lei

Clătite cu funghi porcini ₍ITALIA₎ – 20 lei

Rulouri de legume la grătar cu humus ₍TURCIA₎ – 17 lei

Rulouri de vinete la grătar cu mix de legume ₍ITALIA₎ – 16 lei 

Melci à la Bourgogne ₍FRANȚA₎ – 59 lei

Sote de Saint-Jacques cu vinegretă de praz și 
muștar Dijon ₍FRANȚA₎ – 42 lei

Foie gras cu dulceaţă de smochine, servit cu un pahar de 
vin dulce Nectar de Transilvania ₍FRANȚA₎ – 64 lei 

Salate
Salată de andive cu Roquefort și nuci ₍FRANȚA₎ – 22 lei

Salată à la Japonaise ₍JAPONIA₎ – 32 lei
(mușchi de vită, mix de salată, măr) 

Salată Caesar ₍ITALIA₎ – 22 lei
(piept de curcan, anșoa, salată verde, parmezan, crutoane)

Salată Waldorf ₍AUSTRIA₎ – 20 lei
(țelină, mere, nucă, struguri, maioneză)

Salată de somon ₍THAILANDA₎ – 24 lei
(tăieței de orez, somon afumat, ceapă, ardei roșu, busuioc)

P R E P A R A T E V I N U R I

Transylvania Wine Company
Liliac 2011 FETEASCĂ REGALĂ – 82 lei
Liliac 2011 SAUVIGNON BLANC – 115 lei
Liliac Blue Moon 2010 MERLOT ȘI FETEASCĂ NEAGRĂ – 115 lei

Cramele Știrbey
Negru de Drăgășani 2009 – 132 lei
Spumant Prince Știrbey (Crâmpoșie) – 168 lei

Wine.ro
Alira 2009 MERLOT – 85 lei
Duo by Enira 2009 MERLOT ȘI SYRAH – 92 lei

Cramele Hallewood
Fetească Regală 2011 – 41 lei
Fetească Neagră 2010 – 62 lei
Spumant Rhein Extra ALB, ROSÉ – 91 lei

Vinul casei
Carafă 250 ml – 8 lei / Carafă 500 ml – 16 lei
Carafă 1 l – 32 lei



Bine aţi venit în universul gastronomiei multiculturale!

Vă invităm să călătoriţi în toată lumea, doar răsfoind 
meniul nostru! Savuraţi antreul în Franţa, felul principal 
în Mexic şi desertul în Italia. Sau poate în SUA, Germania, 
Austria, România... Şi multe altele! Pentru că noi, cei de la 
San Michele, suntem pasionaţi să descoperim noi culturi, 
delectându-ne cu preparatele culinare specifi ce fi ecărui 
loc. Şi apoi, să vi le propunem şi dumneavoastră, oaspeţii 
noştri. 

Am moştenit dragostea pentru gastronomie, fi ind urmaşii 
lui Nicolae Sărăţeanu, Maestru al Artei Culinare în anii 
1950. Iar pasiunea pentru călătorie ne-a crescut în sufl et 
cu fi ecare nouă destinaţie descoperită.

Aşadar, vă promitem specialităţi savuroase din diverse 
culturi, alături de o vastă listă de vinuri atent selecţionate, 
un ambient cald şi un personal amabil. Şi, din primăvară 
până în toamnă, probabil cea mai plăcută grădină din 
Bucureşti!

V I N U R I

Franța
Château Fontesteau Cru Bourgeois 2009 – 176 lei
 CABERNET SAUVIGNON, MERLOT ŞI CABERNET FRANC 
Les Jamelles (Badet Clement) 2010 PINOT NOIR – 69 lei
Les Jamelles (Badet Clement) 2011 CHARDONNAY – 65 lei
Jacqueline Blanc de Blancs SPUMANT – 54 lei
Champagne Moët & Chandon – 440 lei

Italia
Brunello di Montalcino (San Felice) 2007 SANGIOVESE – 265 lei
Epicuro Copertino Riserva (Femar Vini) 2009 – 85 lei
 NEGROAMARO, MALVASIA NERA ŞI SANGIOVESE
Rosso Piceno Superiore (De Angelis) 2009 – 75 lei
 MONTEPULCIANO ŞI SANGIOVESE
Roero Arneis (Enrico Serafi no) 2010 – 125 lei
Lugana (Franzosi) 2011 TREBBIANO DI LUGANA – 90 lei
Montemisio (Castignano) 2011 PECORINO – 79 lei

Spania
Paradigma (Enguera) 2008 MONASTRELL – 110 lei
Distinto (Enguera) 2008 TEMPRANILLO ȘI SYRAH – 55 lei

Germania
Robert Weil 2011 RHEINHAU RIESLING – 149 lei
Weissburgunder (Kieff er) 2011 PINOT BLANC – 79 lei
Carl Jung RIESLING FĂRĂ ALCOOL – 45 lei
Carl Jung MERLOT FĂRĂ ALCOOL – 45 lei
Carl Jung Schloss Boosenburg SPUMANT FĂRĂ ALCOOL – 59 lei


