
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Varianta I 

 
Suveica de cocos 

Urdă grasă cu mărar 
Pastrama de puicuţă 

Suluri de ciuperci pufoase 
Galantină de curcan Ţinţirom 

Ruladă de porc 
Brânză de burduf cu chimen 

Tartine cu icre de crap 
Vegetale asortate 
Măsline coapte 

 
 

Salau cu sos meuniere  servit cu sote de legume 
 
 

Sarmalute in foi de varza cu mamaliguta si ardei iute 
 
 

Frigaruie de pui la gratar  
 Muschi de porc impanat la gratar  

Cartofi taranesti, salata asortata de vara 
 

Tort 
 
 

Alune de padure, kaju, miez de nuca, stafide, migdale  
 

Fructe: mere, portocale, banane, struguri 
 
 

Total: 230 RON  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Varianta II 
 

Rulada de somon cu spanac 
Umplutură din caşcavaluri dobrogene şi struguri tămâioşi 

Suveică de cocoş Baş Bălăşoiu 
Viţel umplut şi rulat cu prune uscate 

Prapore Bodislav 
Caş alpin cu ierburi tomnatice 

Pastramă de răţoi afumată 
Tartine cu icre de crap 
Vegetale proaspete 

Măsline negre şi verzi 
 

Şalău in pergament 
 sarvit cu sote de ciuperci 

 
Sarmalute in foi de varza cu mamaliguta si ardei iute 

 
    

Muschiulet de porc la gratar 
Piept de curcan la gratar 

Chateaubriant 
Cartofi copti inveliti in bacon 

Muraturi asortate 
 

Tort  
 

Alune de padure, kaju, miez de nuca, stafide, migdale  

 
Fructe: mere, portocale, banane, struguri 

 
TOTAL: 260 RON 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Varianta III 

 

Brînză de capră cu legume din Peloponez 
Făcăleţ din somon şi caviar 
Batog de păstrugă afumată 
Piftie de paseri cîntătoare 

Mosor din brînză de bivoliţă Siementhal 
Foisgras de gîscă 

Pastramă fragedă de fazan 
Viţel înfăşurat în ficat de raţa 

Vegetale proaspete 
Măsline de Volos 

 

 
Somon  Kir Iacovaki 

(somon fript în crustă de nuci cu orez alb) 
servit cu salata verde 

 
Sarmalute cu mamaliguta si ardei iute 

 

 
Berbecuti la cuptor 

Curcani intregi la cuptor 
Purcelusi de lapte 

Orez oriental, varza calita, cartofi taranesti 
Muraturi asortate 

 
Tort si inghetata asortata 

 
Alune de padure, kaju, miez de nuca, stafide, migdale  

 
Fructe: mere, portocale, banane, struguri 

 
 

TOTAL: 320 RON 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Pachet bautura I 

 
La discretie:  50 RON 

 
Whisky (Ballantines, J&B) / Gin tonic  

Campari orange / Martini / Vodca  
Crema de whisky 
Palinca / Tuica 

Sauvignon Blanc si  
Cabernet Sauvignon Dealu Mare 

Bere 
Apa minerala si plata 

Cafea/ Ceai / Cappucino 
Sampanie la intrare cu piscoturi si saratele, si la tort 

Cola / Fanta / Sprite 
Nectar fructe 

 
 

Pachet bautura II 
 

La discretie:  70 RON 
 

Whisky (Chivas, Jack Daniels)  
 Gin tonic / Campari orange / Martini / Vodca /  

Crema de whiski/ Palinca/Tuica 
Vin Prince Stirbey/ Murtfatlar/ Vinarte 

Vinul Cavalerului/ Dealu Mare 
Bere 

Apa minerala si plata 
Cafea/ Ceai/ Cappucino 

Sampanie la intrare cu piscoturi si saratele, si la tort 
Cola / Fanta / Sprite 

Red Bull 
Nectar fructe 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
PERSONALUL DE SERVIRE: 2.500 RON 

 
 
 
 

SPECTACOL:  4.800 RON (OPTIONAL): 
 
 

Taraf romanesc (4 instrumente + 1 solista) – 2500 lei 
2 programe de dansuri (2 perechi de dansatori profesionisti) 400 lei 

Intampinare cu pian si vioara 200 lei 
1 program muzica mexicana 400 lei 
1 program  muzica ruseasca 400 lei 

Muzica usoara cu Doru Tufis 400 lei 
DJ 500 lei 

 
Din spectacol se poate alege doar ce se doreste. 

 
 
 

Capacitate restaurant: min. 100 - max. 140 pers. 
 
 
 
 

AVANS:  
20 % din valoarea contractului, 

 10 % la semnarea contractului si 10 % in urmatoarele 60 de zile 
 
 

 

 


