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WELLNESS CUISINE

Food ¢ Beverage

luls

Inscrie-te in “Clubul Wellness” si primesti un card cu care beneficiezi de discounturi si bonusuri,
esti invitat la evenimente si informat la zi in legaturd cu noutatile de naturd culinara.

Str. Progresului nr. 2, sector 5, Bucuresti, tel.: 031 432 87 83
www.wellnesscuisine.ro

2013




Datorita experientei si profesionalismului de care da dovadad echipa
Wellness Cuisine, va garantam reusita celor mai importante
evenimente din viafa dumneavoastra.

Va punem la dipozitie salonul Wellness Prime cu o capacitate de
130 locuri, spatiu generos de dans, terasd, camera pentru miri i
O parcare proprie supravegheatd, de 40 locuri.

Venim in int@mpinarea dumneavoastra cu pachete speciale, foarte
avantajoase pentfru evenimente memorabile.




MENIU MANCARE:

Gustare:

Tartine cu somon fumme si cremad de brdnzd

Philadelphia

Prosciutto crudo cu rucola rulat pe sticks cu
rosmarin

Val-au-vent cu suncad presatd, tapenada de

masline si mozzarella
Tartine cu salata de icre si limeta
Evantai din salam de Sibiu

Barcuta de ardei cu crema din trio de branzeturi:

burduf, feta si telemea
Canape din castravete cu mousse din ficat de
pui si dulceatd de ceapa rosie
Rulada din piept de pui cu gogosar si verdeturi
Salatd ardbeasca de masline aromatizate
Cruditati: salatd verde, morcov si ridichie

Peste:
File de cod Parissian cu garniturd de broccoli,
julienne de morcovi si varfuri de porumb sauté cu
sos de lamaie si muguri de capere

Sarmale:
Sarmalute in foi de varza servite cu mamaligutd,
ardei iute si costitd afumata

Mixt grill:

Ceafd de porc marinatd si piept de pui umplut
cu brunnoise de legume, sos brun demi-glace si
garniturd de cartofi copti cu rosmarin,
salata de sezon

Chifle speciale asortate
Asortiment de maxi-mix si alune

Fructe asortate:
struguri, mere, portocale, banane

Tortul miresei

MENIU BAUTURA - OPEN BAR

Consum nelimitat pe tfoatd perioada evenimentului

Alcoolice & vin
Sampanie si piscoturi la intdmpinare si la tort
Whiskey J&B sau Wiliam Lawson's
Bitter Campairi
Gin Beefeater
Vin Feteascd Albd - demisec
- Cramele Halewood (sticla 0.75L)
Vin Cabernet Sauvignon - sec
- Cramele Halewood (sticla 0.75L)

Long Drinks:
Campari Orange
Gin Fizz
Cuba libre

Soft drinks:
Suc natural de portocale
Cocao-Cola
Fanta
Sprite
Apd plata
Apd minerald
Cafea Lavazza

PACHET DECORATIUNI
Mese rotunde 10 -12 persoane
Covor rosu la intrare
Arcadd iluminata
Joc laser terasc
Huse scaune
Funde scaune
Casa de dar miri
Masa prezidiu iluminata
Paharele de sampanie gravate pentru miri
Meniuri personalizate pe mese
Harta de asezare a invitatilor la mese
Numere de masa
Artificii la tort

MENIU MANCARE:

Gustare:
Tartine cu somon fumme si cremad de branzd
Philadelphia
Val-au-vent cu sunca presatd, fapenada de
masline si mozzarella
Tartine cu salatd de icre si limeta
Prosciuto crudo cu rucola, rulat pe sticks cu
rosmarin
Evantai din salam de Sibiu

Barcuta de ardei cu crema din trio de branzeturi:

burduf, feta si telemea
Canape din castravete cu mousse din ficat de
pui si dulceatd de ceapa rosie
Rulada din piept de pui cu gogosar si verdeturi
Salatd ardbeasca de masline aromatizate
Cruditati: salatd verde, morcov si ridichie

Peste:

File de saldu In melanj de ierburi aromatice cu
garnitura de broccoli saute, julienne de morcovi,
varfuri de porumb si crochete din orez cu sos din

perle de mustar Dijon si miere

Improspatarea papilelor gustative:
Barcute de ananas proaspat

Sarmale:
Sarmalute in foi de varza servite cu mamaliguta,
ardei iute, costita afumata si rosie grill

Mixt grill:

Ruladda din muschiulet de porc cu caise si prune
confiate, sos brun spaniol si ruladad de pui cu
spanac si branza feta acompaniate de cartofi
indbusiti cu praz si bacon si salata verde cu
ladmaie

Chifle speciale asortate
Asortiment de maxi-mix si alune de padure

Fructe asortate:
struguri, mere, portocale, banane

Tortul miresei

MENIU BAUTURA - OPEN BAR

Consum nelimitat pe toata perioada evenimentului

Alcoolice & vin
Mozaic de sampanie cu trei arome la
intGmpinare
Sampanie la tort
Whiskey J&B sau Wiliam Lawson's
Vermouth Martini Bianco
Bitter Campairi
Gin Beefeater
Vin Feteasca Albd - demisec
- Cramele Halewood (sticla 0.75L)
Vin Cabernet Sauvignon - sec
- Cramele Halewood (sticla 0.75L)

Long Drinks:
Campari Orange
Gin Fizz
Cuba Libre
Tequila Sunrise

Soft drinks:

Suc natural de portocale
Suc natural de mere
Coca-Cola
Fanta
Sprite
Apad plata
Apd minerald
Cafea Lavazza

PACHET DECORATIUNI
Mese rotunde 10 -12 persoane
Covor rosu la intrare
Arcadd iluminatd
Joc laser terasc
Huse scaune
Funde scaune
Casa de dar miri
Masa prezidiu iluminata
Paharele de sampanie gravate pentru miri
Meniuri personalizate pe mese
Harta de asezare a invitatilor la mese
Numere de masa
Artificii la tort



MENIU MANCARE:

Gustare:
Tartine cu somon fumme, crema de bré&nzd cu
rosii uscate si limeta
Chiftelute de curcan tavalite prin susan crocant
Val-au-vent cu salatd de icre cu civas si lamdaie
Caprese (mozzarella & rosii) cu salatd mesclun
rucola si pesto
Rulou de sunca Yorc umplut mousse din
sparanghel verde si mozzarella
Selectiune de salamuri fine italienesti
Salata ardbeascd de masline marinate
Val-au-vent cu ou de prepelitd si mousse din
ficat de pui cu coniac
Ruladd din crema de branzeturi fine in crusta de
mac pe crackers
Cruditati: salata lollo mixta, curelusa din
morcov si ridichie

Peste:
Ruladd de saldu cu somon fumme si alge marine
cu ratatouille de legume crocante si sos Bernaise
cu reductie de tarhon

Improspatarea papilelor gustative:
Sorbet de lime cu vodka

Sarmale:
Sarmalute in foi de varza servite cu mamaliguta,
ardei iute, prosciutto crudo crocant si rosie grill

Mixt grill:

Rulada din muschi file de porc umplutd cu prune
uscate, cu sos demi-glace cu reductie de
Feteascd Neagrad si shalotta si pulpd de rata la
garnita cu garniturd de cartofi Williams

Chifle speciale asortate
Asortiment de maxi-mix si alune de pddure

Fructe asortate:
barcute de ananas, struguri, mere, portocale,
banane

Tortul miresei

MENIU BAUTURA - OPEN BAR

Consum nelimitat pe tfoata perioada evenimentului

Alcoolice & vin
La intémpinare cocktail Margarita
Sampanie la tort

Whiskey Jack Daniel's
Vodka Absolut
Martini
Campari
Gin Beefeater
Vin Feteascd Alba - demisec
Prahova Valey - Cramele Halewood
Vin Cabernet Sauvignon rosu - sec

Prahova Valey - Cramele Halewood

Long Drinks:
Campari Orange
Campari Red
Gin Tonic

Soft drinks:
Punch nonalcoolic din fructe exotice
Coca-Cola
Fanta
Sprite
Apad plata
Apd minerald
Cafea Lavazza

PACHET DECORATIUNI
Mese rotunde 10 -12 persoane
Covor rosu la intrare
Arcadd iluminata
Joc laser terasc
Huse scaune
Funde scaune
Casd de dar miri
Masa prezidiu iluminatd

Paharele de sampanie gravate pentru miri

Meniuri personalizate pe mese
Hartd de asezare a invitatilor la mese
Numere de masd
Artificii la tort

Va asteptam sa petreceti cele
mai frumoase momente din
viata dumneavoastra aldturi
de echipa Wellness Cuisine

www.wellnesscuisine.ro
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